
 
Sabich im selbstgebackenen
Dinkel-Pitabrot aus dem Holzofen	
mit Auberginen, Falafel, Tomaten, verschiedenen Salaten, Zwiebeln, 
Kichererbsen, Petersilie und Koriander mit Tahin-Sauce [vegan]
	    					       	         6.00 €     

Gefüllte Weinblätter 
mit Reis, Röstkartoffeln, Salat und Saucen* [vegan]	   	 	     
						                      8.50 € 
  
Gefüllte Aubergine / Paprika / Zucchini	
mit Bulgur oder Reis, Tomaten, Zwiebeln, Granatapfelkernen,  
Basilikum, Oliven, dazu Röstkartoffeln, Salat und Saucen* [vegan]
					                                 8.50 €

Saucen zur Wahl:
- Hummus [vegan]
- Baba Ganoush (Püree aus gegrillten Auberginen und Sesam) [vegan] 
- Ajvar (Mousse aus verschiedenen Paprika-Sorten und Auberginen, scharf) [vegan]
- Sauerrahm mit Schnittlauch  [vegetarisch]

Extras im Glas: 

-	 Hummus [vegan]
-	 Eingelegte Auberginen, 	
	 gefüllt mit Walnüssen, 	
	 Mandeln, Knoblauch, 		
	 Chilli [vegan]			 
 					   
            	            3,50 €

Getränke				  
		                       2,80 €

 
Auberginen-Schale mit  
Tahin, Sesam und Olivenöl
[vegan]	 	        	      3.00 €

	

Röstkartoffeln gekocht 
und frittiert mit Sauer-
rahm [vegetarisch]  
		   	        3.50 €

Selbstgebackenes Dinkel-Brot 
aus dem Holzofen mit Zatar 
Zatar ist unsere liebste Gewürzmischung aus 
dem Nahen Osten aus Sesam, Olivenöl
Sumach, Salz und Thymian [vegan]

			                 3.00 € 

Selbstgebackenes Dinkel-Brot 
aus dem Holzofen mit Zwiebeln 
und Sumach - Sumach ist ein „Sizilianischer Zu-
cker“ aus der roten Steinfrucht des Färberbaums

				          3.50 €


